DENNI MENU Stieda 23. 10. 2024

MENU (Polévka + hlavni jidlo 11-15 hod.)

139,-

0,25 Tradicni kulajda s houbami, vejci a bramborem (1,3,7)
0,25I Domaci kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (1,3,9)

POLEDNI MENU - VYVAR - FRANCOUZSKE BRAMBORY S
TRHANYM MASEM Z UZENYCH ZEBER, VEJCI A SMETANOU,
NAKLADANA OKURKA (3,7) BEZ LEPKU

POLEDNi MENU - KULAJDA - FRANCOUZSKE BRAMBORY S
TRHANYM MASEM Z UZENYCH ZEBER, VEJCI A SMETANOU,
NAKLADANA OKURKA (3,7) BEZ LEPKU

Poledni nabidka

45,-
39,-
139,-

149,-

3509 Francouzské brambory s trhanym masem z uzenych Zeber,
vejci a smetanou, nakladanda okurka (3,7) BEZ LEPKU
350g PecCené kure ,a la kachna” dusené Cervené zeli, nase

knedliky (1,3,7)

Nas tip

139,-

145,-

1509 Peceny veprovy blcek po asijsku se zeleninou a zdzvorem,
mlada cibulka, sezam, jasminova ryze / hranolky (8) BEZ
LEPKU

Fit & styl

145,' / 1551-

200g Restované zampidny s bylinkovym pestem na olivovém oleji,
Stouchané brambory, dip ze zakysané smetany (7) BEZ
LEPKU

RETRO TYDEN

139,-

200g “LEGENDARN| STUDENSKY RiZEK“, smazeny GOTHA] od
Dolejsich v trojobalu, poctiva bramborova kase / nas
bramborovy salat

1809  “KURE BROSKEV“, zapeteny kufeci steak s broskvi a syrem,
zeleninova obloha, nase tatarka, nase bramboroveé krokety

180g TRADICNi KATUV SLEH z vepfového masa se zeleninou, nase
bramboraky

Ze stalé nabidky

140,- / 160p-

197,-

197,-

1509 Stavnatd HOVEZI pecené na smetané, doméci houskové
knedliky, brusinky (1,3,7,9)

1500 Cmavand rizeckvyv 7 venrove nanenkv a kiirecich nreorr v

169,-

160 -



