DENNI MENU Stieda 30. 10. 2024

MENU (Polévka + hlavni jidlo 11-15 hod.) 139,-

0,25I Kvétdkova s vejci a bramborem (1,3,7) 42,-

0,25I Domaci kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi (1,7,9) 39,-
POLEDNI MENU - VYVAR - ANGLICKA VEPROVA JATRA NA 139,-
ROSTU, MASLOVE BRAMBORY S PETRZELKOU, NASE
TATARKA (7)
POLEDNI MENU - KVETAKOVA - ANGLICKA VEPROVA JATRA NA 149,-
ROSTU, MASLOVE BRAMBORY S PETRZELKOU, NASE
TATARKA (7)

Poledni nabidka

2009 Anglicka veprova jatra na rostu, maslové brambory s 139,-
petrzelkou, nase tatarka (7) BEZ LEPKU

1509 Grilovany kureci steak s omackou z peCenych paprik, 142,- / 152,-
jasminova ryze / hranolky (7) BEZ LEPKU

Nas tip

1809 Pecena kandi kyta po selsku, dusené bile zeli, houskové 165,-
knedliky (1,7)

Fit & styl

3509 Rizoto s pecenou Cervenou repou marinovanou v balsamicu a 139,-
lesnim medu, Cerstva rukola, strouhany syr (7) BEZ LEPKU

K VYROCI REPUBLIKY

1509 “KRENOVA OMACKA*“ s uzenym hovézim jazykem zjemnéna 175,-
smetanou a vajeCnym Zloutkem, nase karlovarské knedliky.

220g “VELKY SPANELSKY PTACEK" z hovézy kyty, pInény celym 225,-
vejcem, parkem, Spekem z komina, znojemskou okurkou a
cibuli, nase kynuté houskové knedliky nebo dusena ryze.

255g “GRILOVANA KACHNIi PRSA“ v Upravé SOUS-VIDE s kfupavou 325,-
kdzickou, na kroupovém rizotu tazeném v uzeném vyvaru,
vypecCena anglicka slanina, smazena cibulka, silny redukovny
kachni vypek.

Ze stalé nabidky

150g Stavnatd HOVEZI pe¢ené na smetané, doméaci houskové 169,-
knedliky, brusinky (1,3,7,9)

1500 Cmavand rizeckvyv 7 venrove nanenkv a kiirecich nreorr v 1R/0 -



